1.1 食品安全保证措施
1. 清洁和消毒：定期对自动售货机进行清洁和消毒，包括外部表面、内部货道、货物储存区域等。使用适当的清洁剂和消毒剂，确保卫生安全。
2. 温度监控：安装温度传感器和控制系统，监测和控制自动售货机内部的温度。确保冷藏商品保持在安全温度范围内，避免食品变质或滋生细菌。
3. 库存管理：建立库存管理系统，定期检查和更新商品库存。确保商品的新鲜度和有效期，并及时补充和替换过期的商品。
4. 产品检测和验证：对商品进行检测和验证，确保符合质量和安全标准。例如，通过使用传感器检测商品的重量、形状、包装完整性等，排除异常或损坏的商品。
5. 故障检测和报警：安装故障检测和报警系统，监测自动售货机的运行状态。及时发现和报告机器故障、异常温度或其他安全问题，以便及时采取措施。
6. 数据分析和追溯：收集和分析销售数据和库存数据，追溯商品的流通情况。通过数据分析，发现问题和改进的机会，提高卫生安全管理水平。
7. 定期维护和保养：制定定期维护计划，包括清洁、消毒、故障排除和设备保养等。确保自动售货机的正常运行和卫生安全。
8. 培训和宣传：培训自动售货机操作人员和维护人员，提高他们的卫生安全意识和操作技能。同时，通过宣传和标识，向用户传达卫生安全的重要性，并提供投诉渠道和反馈机制。
 
 
 

